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¢ Bgor® Mas de 20 sabores para deleitar tus sentidos
En Suspiros Pasteleria Artesanal elaboramos tortas Gnicas con una
amplia variedad de sabores cuidadosamente seleccionados.
Personaliza tu disefio con la tematica que prefieras y vive una
experiencia dulce, exclusivay llena de encanto. ¥
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COBERTURAS Y RELLENOS




Cliocolle

Ganache de
chocolate

y granulado de chocolate

%
Frutos secos

Torta fria con ganache vy
- granulado de chocolate

Relleno de
arequipe y fresa

/

fd fresca en almibar
para decorar




Bizcocho de

Chocolate, relleno
de dulce de leche

~Sabor a eleccion
relleno de frutay |7z
merengue suizo

Fuesa

Glaseado de
queso
crema 3/
trozos de
fresa
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Cobertura de
chocolate, opcional
relleno de arequipe

0 queso crema
(costo adicional)

~ Uvas pasasy
nueces

4 £

Glaseado dulcey
ralladura de
Limon




Torta humeda de
chocolate v leche
' Asada con caramelo



Chiscs foes

Butter cream de
leche
condensaday
fresas frescas

Ralladura de
naranja

Bizcocho de
vainilla con
chips de
chocolate



| Banano

' caramelizado
i -— Iy l' .

L Frosting
dequeso crema
con maniy

cobertura a
eleccion

10 UND



R lleno de
ce de
ileche

%WWW

-~ Brillode
Maracuya

Sabor a
Eleccion x 12
und




Zwahiova

Chocolate

Ganache de
chocolate

12 UND



Pougue

1. Vainilla Clasica
2.Chocolate Intenso

3. Red Velvet

4. Zanahoria con Mani

5. Cuatro Leches

6. Vainilla con Amapola

7. Vainilla con arandanos
8. Coco

9. Moca (Café y Chocolate)
10. Banana

11. Manzana y Canela

12. Marmol (Vainilla y Chocolate)
13. Maracuya

15. Frutos Rojos
16.:Almojabana

Voecio oulicional,

Frutos secos, chispas de
chocolate o frutas
cristalizadas, queso, bocadillo

Puedes combinar estos sabores
y rellenos para crear opciones
Unicas y personalizadas.

w T gusto

Pelllewos

1. Crema de Vainilla

2. Reducido de fresa

3. Dulce de Leche

5. Mermelada de maracuya

6. Leche condensaday coco

7. Crema pastelera de café

8. Crema de Queso (Cheesecake)
9. Nutella o Crema de Avellanas
10. Crema Pastelera con Frutas
Frescas

11. Relleno de Oreo

12. Buttercream de Maracuya
13. Coco y Pina

14. Brigadeiro de Vainilla o
chocolate

15. Chocolate Blanco

17. Buttercream de Fresa

18. Fruta fresca picada

19. Beso de angel (leche asada)
20. Pistacho

21. Reducido de lulo

Poecio adicional,

Arandanos , duraznos,
cerezas,brevas
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Precio a convenir

Quincey

Precio a convenir

oy

Precio a convenir




Pestes

Mousse, gelatina, brigadeiro, galletasy
chocolates
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Rellenos de fruta y torta

6 UND

Palelas pevsonlisodoy
Melleno a eleccion

2 UND




Fresas con chocolate, Ramos de flores, chocolates,
Vinos, desayunos y algos sorpresa, bandeja mix
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Somos una empresa familiar dedicada a
deleitar a nuestros clientes en todo lo
relacionado con la reposteria artesanal, con
un sabor Uinico y tradicional comprometidos
a dar calidad, higiene y buen servicio

-

Hacer de nuestro Emprendimiento una empresa
productiva y sustentable, sosteniendo a corto,
mediano y largo plazo, conservando nuestro sabor
£ ~tradicional, Satisfaciendo el paladar de nuestros
clientes, logrando asi posicionarnos en el
mercado, comercializando nuestros productos a
nivel nacional e internacional.

Valoes

Honestidad, Respeto, Orden, Responsabilidad,
Higiene, Efectividad, Buen servicio y Puntualidad
hacen de nosotros su mejor opcién.



Contactanos en nuestras
redes sociales para
brindarte una mejor
asesoria

Contacto 3218191272
Yurany Pelaez

L Sugpinoy jufoy hoyeamoy
buenoy, momedos



